Zatacznik nr 2 do uchwaty nr 606/2015
Zarzadu Wojewddztwa Opolskiego z dnia 11.05.2015
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REGULAMIN XV EDYCJI KONKURSU
,NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO — SMAKI REGIONOW”
na najlepsz potrawe regionalng

1. Organizatorami konkursuy ®olska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz
Urzedy Marszatkowskie.
Partnerem konkursu jest Zygek Wojewodztw RP.

2. Celem konkursu jest:

a. ldentyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalmyegionalnych potrawach,
stanowscych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanycfinmach
gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych

b. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobikalnej, tradycyjne;
ZYWNGOSCi przez regionakpgastronomy;

c. ldentyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinggogktore mae stzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu;

3. Zasady uczestnictwa w konkursie:

a. W konkursie magwzia¢ udziat dwuosobowe ekipy reprezentig firmy

gastronomiczne, gospodarstwa agroturystycznedtdbdospodsy wiejskich.

b. Kazda ekipa zobowizana jest do przestania karty zgtoszenia potrakododynatoréw
regionalnych, ktorzy przesykakarty zgtoszé najp&niej na dwa tygodnie przed finatem w
danym regionie na adres: Polska Izba Produktu Regiego i Lokalnego, 00-023 Warszawa, ul.
Widok 20 lok. 1.

(wzér formularza dogpny jest w urzdach marszatkowskichgsmdkach doradztwa rolniczego,
w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnegmkélnego oraz na stronie internetowe;j
www.produktyregionalne.pl

Karty zgtoszé zawierg musz przepisy z doktadnym wykazemydych produktow oraz

opis zwhzku da z regionem i histogi oraz z tradygj kulinarm regionu.

c. llos¢ ekip startugcych w danym regioniaie maze przekroczy¢ szé&ciu. W przypadku
zgtoszenia wjcej niz zakltadana il&¢ ekip Organizator zastrzega sobie prawo do

powotania jury selekcyjnego, ktére na podstawi®zzgh dokona wyboru

startupcych.

d. Menu konkursowe sktadaesi dwéch da:
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- zupy lub przystawki

- dania gtéwnego

Kazde danie konkursowe musi by przygotowane z wykorzystaniem produktow
zwigzanych z danym regionem, powszechnie znanych i razmawalnych w regionie.

e. Jury finatdbw regionalnych wytoni zwyzicow, przyznajc za | miejsce 500 zt, za Il miejsce
400 zti za lll miejsce 100 zt oraz nominajwybrane potrawy do nagrody honorowej ,Perta
2015". ,Perfa” zostanie wczona podczas Wielkiego Finatu Konkursu, w czatieggo laureaci
beda mieli mazliwosé zaprezentowania d&konkursowych.

4. Zasady konkursu:
a. Ekipy bionce udziat w finale &da wchodzity na stanowisko konkursowe wedtug
wylosowanej kolejnéi. Liczba ekip nie mze przekracza6. W zalenosci od liczby ekip —
jednoczénie powinno prezentowsasic od 2 do 6 ekip.
b. Kazda z ekip ma 40 minut na przygotowani@é #ankursowych w tym:
zupy (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oramlstét prezentacyjny) oraz dania gtdwnego (6
talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na ptékentacyjny). Stanowisko pracy, po jej
zakaczeniu, musi by wysprzitane i gotowe na w&ie nasgpnej ekipy.
c. Kazda ekipa hdzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wypases w sprzt
kuchenny niezédny do przygotowania dakonkursowych: kucherkelektryczm
2 palnikowy oraz stanowisko robocze. Niezlmy sprzt oraz naczynia do
przygotowania i prezentacji flaiczestnicy konkursu zapewriaye wkasnym
zakresie.
d. Wszelkie produkty niezidne do wykonania dekazda z ekip zapewnia we
wiasnym zakresie.
e. Wszelkie produktyayte w konkursie magby¢ poddane wczmiejszej obrobce
technologiczne.
f. Wszystkie potrawy konkursowe muszktada sie wytacznie z produktow
jadalnych — nie wyiczapc dekoraciji.
g. Dania ocenianeghla przez jury sktadafe st z 5 os6b. Czlonkowie jury ocemiaj
» walory smakowe — liczba punktow: 0-6
* wyglad potrawy — liczba punktow: 0-5
» zwiazek dania z regionem i jego tradycjami — liczbakpéw: ( 0-10 )
Kazda z ekip mee otrzymé maksymalnie21 punktow.

5. Zalazenia dodatkowe

a. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo dbkaaji materiatow i zdj¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikéw konkursu.

b. Wszystkie pytania dotygee spraw nie wyszczegoélnionych w regulaminie, a

zwiazane z organizagkonkursu prosimy kierowana adres:

izba@produktyregionalne.pl lub do pani Izabelli Bywskiej — tel. 505 17 55 78 i pani Gyay
Kurpinskiej — tel. 504 081 707.



